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鉄板焼 S【エス】
JR川崎駅直結・「ラゾーナ川崎プラザ」 4F

TEL.044-520-8177

ご予約・お問い合わせは

www.stillfoods.com

鉄板焼 S【エス】

※お料理は全て大皿でご用意させて頂きます。（デザート含む）
※上記の料理内容は季節により変わることがあります。
※上記プランは5～20名様用のプランです。20名様以上のご利用は別途お問い合わせ下さい。
※その他、お客様のご要望にあわせてプランをご提案致しますので、お気軽にお申し付け下さい。
※ご利用日の3日前までにご予約をお願いいたします。

「鉄板焼「鉄板焼S」のパーテーティープラン「鉄板焼S」のパーティープラン

お一人様  税込￥4000～基本プラン

通常のコースメニュー（5000円コースなど）でも団体のご予約を承ります。
詳しくはお問い合わせ下さい。
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￥2000コース（お一人様・税込）
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生ビール（キリン一番絞り）
赤・白ワイン
ソフトドリンク
焼酎

プレミアム生ビール（キリン ブラウマイスター）
赤・白ワイン
カクテル
ソフトドリンク
焼酎
ウィスキー
日本酒
食後のコーヒー又は紅茶

￥2500コース（お一人様・税込）

90分飲み放題プラン【お一人様＋500円で30分延長可能】

※ビールはピッチャーでご用意致します。

宮崎牛をはじめ、旬の野菜や魚介類などの厳選した食材をシンプルに鉄板で。

シェフが目の前で料理する迫力のカウンター席。

テーブルのお席には保温用の鉄板を設置しております。

鉄板で調理した 厳選食材をアンデスのピンクソルトなど、

こだわりの薬味でお楽しみ下さい。

当店のテーブル及びカウンター上に設置されているプレート（鉄板）は、オープンキッチン
内の鉄板で調理したお料理を冷め難くするための「保温プレート」です。
お客様ご自身がプレート上で調理して頂けるものではございませんので、予めご了承頂き
ます様、お願い申し上げます。

鉄板焼Sの「保温プレート」について
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シェフおまかせサラダ 

本日の前菜 

宮崎県産「おいも豚」バラの豚キムチ

海鮮の鉄板焼 ポン酢仕立て

鉄板焼チキンピラフ 

本日のデザート

■ お料理
いずれのプランも共通でご用意させて頂く、基本のお料理です。
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お一人様 ￥4000プラン・・・宮崎県産おいも豚のポークステーキ（80g）

お一人様 ￥4500プラン・・・オーストラリア産 牛ヒレステーキ（50g）

お一人様 ￥5000プラン・・・宮崎県産牛ロース（50g）

■ メインディッシュ
メインディッシュの「鉄板焼ステーキ」はご予算によって内容が変わります。

ご予算にあわせてお選び頂ける3種（お一人様4000円／4500円／5000円）の 
基本プランをご用意いたしました。




